
ブレックファーストブッフェ   6:30～10:00

※旬の素材を調理していますので、時季により料理内容が変わる場合がございます。
※ブッフェメニューにつきまして、卵、乳製品、小麦粉、そば、落花生のアレルギー表示を行っております。

※料金は税・サービス料別です。

大人  ￥2,000　小学生  ￥1,400
※ご宿泊の方は無料でご利用いただけます。

自分で絞るフレッシュジュース、お好みのトッピングで目の前でつくるゴールデンオムレツ、
目の前で焼きあがる香ばしい香りのゴールデンブレッド。

波の音と小鳥の囀りとともにリゾートならではの朝食をお楽しみください。

〈 ドリンク 〉

自分で絞るフレッシュジュース（オレンジ／グレープフルーツ）
オキナワンベジタブルジュース（紅芋／トマトとバナナ）日替わり

オレンジ／グァバ／アイスコーヒー／アイスティー／麦茶
ホットコーヒー／紅茶／緑茶／ミルク／低脂肪ミルク

〈 お好みゴールデンオムレツ 〉

お好きなトッピングをお選びください。
シェフが目の前でおつくりいたします。

（トッピング）
ポークランチョンミート／ハム／ソーセージ／ベーコン／トマト／オニオン／ゴーヤー／チーズ

〈 ベーカリーセレクション 〉

香ばしい香りを漂わせながら、目の前で焼きあがる自慢のパンをお楽しみください。

さくさくクロワッサン／パイナップルデニッシュ
セサミブレッド／バゲット／シナモンロールホワイトブレッド／スマイリーパン／チョコジンベイ

〈 モーニングスペシャリティー 〉

ふっくらフレンチトースト
パンケーキシロップ／シナモンシュガー と一緒にお楽しみください

ベークドエッグ
茸のディクセルクリームソース添え

紅芋ワッフル
はちみつ／チョコレートソースと一緒にお楽しみください



※旬の素材を調理していますので、時季により料理内容が変わる場合がございます。
※ブッフェメニューにつきまして、卵、乳製品、小麦粉、そば、落花生のアレルギー表示を行っております。
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〈 シリアル 〉

フルーツグラノーラ／チョコフレーク／コーンフレーク

〈 サラダバー 〉

シャキシャキ沖縄野菜
ハンダマ／パパイヤ／ゴーヤーとパイン／シマナーと島豆腐

レタス／オニオン／ニンジン／トマト／キュウリ／水菜／ワカメ／コーン

サウザンアイランドドレシング／中華ドレッシング 胡麻風味／シークゥーサードレッシング／ドラゴンフルーツドレッシング

〈 沖縄郷土料理 〉

島豆腐
スクガラス、ポン酢、生姜と一緒にお楽しみください。

パパイヤイリチー（日替わり）

フーチャンプルー（日替わり）

〈 玉子・肉・野菜料理 〉

スクランブルエッグ
フライドエッグ（サニーサイドアップ／オーバーイージー／ターンオーバー）

ボイルドエッグ／ベーコン 又は ハム　
ジャガイモとベーコンのソテー　いんげんのソテー

もずく酢

〈 和食 〉

白米／納豆
野沢菜／白菜漬け／練り梅／鮭フレーク／味付け海苔

日替わり ( 豚汁／雑魚汁 )

〈 中華粥 〉

白粥 / 牛肉粥
ゴマ油、黒酢、パクチー、ワンタンの皮のフリットと一緒にお楽しみください

〈 フレッシュフルーツ&ヨーグルト 〉

オレンジ／パイナップル／グレープルーツ／ランブータン／ライチ

プレーンヨーグルト
ハチミツ、ドライパインと一緒にお楽しみください

〈 大人気キッズコーナー 〉

ミックス野菜のフリッタータ

コーンクリームスープ

焼そば

ソーセージ

ポテトフライ


