
※旬の素材を調理していますので、時季により料理内容が変わる場合がございます。

※ブッフェメニューにつきまして、卵、乳製品、小麦粉、そば、落花生のアレルギー表示を行っております。

※料金は税・サービス料込みです。

リゾートランチブッフェ

〈 前菜 〉

・チキンとオレンジのマリネ

・ポークの薄切り ツナソース

・冷やし支那そば

他前菜あり

〈 日替わり温菜 〉

・チキンディアブル マスタード風味

・ミーゴレン（インドネシア風スパイシー焼きそば）

・四川麻婆豆腐

・中華風玉子焼き

〈 アジアンサラダ 〉

・青葱サラダ

・イカとパパイヤのマリネ

・キャベツとレモンの春雨サラダ

〈 日替わりおすすめ 〉

・ポークステーキ デミグラスソース

・ガーリックチキンロースト

・ポルケッタ de サマーフル ーツ

〈 オリジナルカレー 〉

・ルネッサンス ビーフカレー

・ルネッサンス de イエローカレー　レモンライス

〈 石釜焼き 〉

・ピザ マルゲリータ

・クワトロフロマージュ

〈 麺コーナー 〉

・沖 縄 そ ば

〈 日替りパスタ 〉

・ボ ロ ネ ー ゼ

・バ ジルパ ス タ

〈 キッズコーナー 〉

・ポテトフライ

・コーンスープ

・チキンの唐揚げ

・メンチカツ

・アメリカンドッグ

・お子様マイルドカレー

  大人￥2,700／小学生￥1,３５0／幼児（3～5歳）￥８０0／シニア（65歳～）￥2,400

〈 デザート 〉

・ココナッツパンナコッタ パッションフルーツソース

・杏仁豆腐

・チョコレートケーキ

・沖縄ぜんざい

・ベリーとチーズのムース

・ココナッツミルクとタピオカ

他デザートあり

〈 フレッシュベーカリー 〉

・アーモンドクロワッサン

・カメロンパン

・フルーツデニッシュ

・バゲット

・パンプリン


