
※旬の味をお楽しみいただくために、料理内容を変更する場合がございます。

※料金は税・サービス料込みです。

〈食前酒〉
白酒桜花

〈前　菜〉
蓬豆腐 イクラ 桜長芋

筍木の芽焼　若蛸艶煮　才巻海老芝煮
赤貝昆布〆 土筆 うるい 浜防風 酢味噌

稚鮎土佐酢漬け　一寸豆唐墨

〈凌　ぎ〉 
葉包み桜鯛道明寺蒸し
桜葉　山葵　銀餡掛け

〈香の物〉
三種

〈造　里〉
～春の灯篭盛り～

初鰹又は鮪　帆立貝柱　ハタ（ミーバイ）
土佐醤油　自家製ポン酢　練り唐辛子

〈椀　物〉
白魚真丈筍射込み

菜の花　桜人参　木の芽　大根スライス　金箔
薄葛仕立て

〈小　鍋〉
おきなわ和牛のしゃぶしゃぶ鍋

野菜色々　薬味　葱　もみじ卸し　柚子胡椒
白ポン酢にて

〈焼　物〉
鰆若草焼

こごみ　酢取り茗荷

〈留め碗〉
なめこの赤出汁

〈食　事〉
彩ちらし寿司

鰻　海老　錦糸卵　絹さや　花弁百合根

〈揚　物〉
蓮根饅頭もちきび揚げ

たらの芽　蓮根チップ　辛子　鼈甲餡

〈甘 味〉
苺のアイスクリーム　　旬の果物

青海の饗会席
一期一会　￥9,800



※旬の味をお楽しみいただくために、料理内容を変更する場合がございます。

※料金は税・サービス料込みです。

琉球会席
￥16,500

〈 造　里 〉
活伊勢海老　活グルクン　県産鮪　他競りの鮮魚　五種盛

あしらい一式　岩塩板　土佐醤油

〈 東道盆 〉
花鳥賊　スーチカー　ミヌダル

スクガラス豆腐　三枚肉昆布巻　緑カマボコ　肉巻牛蒡

〈 焼　物 〉
国産黒毛和牛温石焼　ナーベーラー　白髪葱
ピパーツ　雪塩　シークヮーサー胡椒

〈 御食事 〉
タームジューシー　又は　アーサ粥

〈 汁　物 〉
伊勢赤出汁

〈 香の物 〉
島らっきょう　パパイヤ　冬瓜

〈 甘　味 〉
桑の葉と実のムース　水菓子

〈 煮物碗 〉
イカスミ汁　又は　中身汁

〈 先　附 〉
ジーマーミ豆腐　枸杞の実　生姜　甘タレ　豆腐蓉

〈 台の物 〉
夜光貝盛り　ミーバイ　島豆腐のマース鍋
練り島唐辛子　シークヮーサーポン酢



※旬の味をお楽しみいただくために、料理内容を変更する場合がございます。

※料金は税・サービス料込みです。

アグーしゃぶしゃぶ

大人 ￥9,800 ※2名様より

〈先　附〉
本日の小鉢

〈前　菜〉
五種盛り合わせ

〈 造　里〉
お造り三種盛り合わせ

〈 鍋 〉
アグーロース、アグーバラ肉、野菜一式

〈食　事〉
御飯、吸い物、香の物

〈甘 味〉
ぜんざい、季節のフルーツ


