
※旬の味をお楽しみいただくために、料理内容を変更する場合がございます。

鉄板＆スイーツ ランチビュッフェ

Teppan & Sweets Lunch Bu�et
大人￥4,000　小学生 ￥2,000　幼児（3～6歳）￥1,200

〈アンティパスト〉

シーフードのマリネ　アボカドとトマト添え　バジル風味

サツマイモとレーズンのテリーヌ　オレンジの香り

チキンコンフィとマスタード風味のポテトサラダ

スモークサーモン　グレープフルーツ添え

コールドミート　オニオンソース

カボチャのフランシナモン風味

もずくのマリネ　ペペロンチーノ風味

栗とナッツのクリームチーズカナッペ

〈サラダ〉

ガーデンサラダと野菜スティック

〈パン〉

フランスパン

ハニーナッツブレッド

〈スープ〉

本日のおすすめスープ

〈シェフのおすすめパスタ〉

県産キノコとチョリソーのアーリオオーリオ

ペスカトーレ アーサのフリット添え

スーチカーのカルボナーラ

ポルチーニと生ハムのクリームソース  グラナパダーノのフリット添え

島ダコのラグー タジャスカオリーブの香り

〈スイーツ〉

栗のロールケーキ

マンゴとココナッツのムース

ガトーショコラ

栗とクルミのタルト

ブドウのジュレ

シークヮーサーわらび餅

カボチャのシフォンケーキ

洋梨パンナコッタ

パンプリン

プロフィットロール

黒糖サブレ

フルーツデニッシュ

チョコレートデニッシュ

ブルーベリーとアールグレイのマフィン

季節のフルーツ 5 種

黒糖チョコバナナブレッド

〈鉄板コーナー〉
・ビーフステーキ オニオン マデラワイン マスタードソース

・若鶏胸肉のソテー オマールソース

・セーイカのソテー ラタトゥイユソース

・近海鮮魚のソテー チーズグラタンソース

・恩納村産季節野菜のソテー

〈スペシャルスイーツ〉
瞬結ブドウシャーベット

栗のクレームブリュレ


