
※旬の味をお楽しみいただくために、料理内容を変更する場合がございます。

フレンチビュッフェ

French Bu�et
大人￥4,000　小学生 ￥2,000　幼児（3～6歳）￥1,200

紅芋チーズケーキ

黒糖サブレ

〈鉄板コーナー〉
ローストビーフ　レフォールとグレイビー添え

近海鮮魚の塩釜焼　アーサクリームソース
Roast beef with horseradish and gravy

Salt-grilled local fish with sea lettuce cream sauce

〈アンティパスト〉

いろいろ野菜と近海鮮魚のマリネ

魚介のムース　水玉仕立て

ジャガイモとベーコン、チーズのテリーヌ

チーズプラッター

季節野菜のガトー仕立て

島豚のパテドカンパーニュ

コールドミート　ベビーリーフ添え

スモークサーモンスプラウト添え トビッコとケッパーのビネグレット

Marinated vegetables and fresh fish

Seafood mousse with vegetable sauce and oil

Potato, bacon and cheese terrine

Cheese platter

Seasonal vegetable chocolate style

Okinawan pork pate de campagne

Cold meat with mesclun green

Smoked salmon with sprouts, frying fish row and caper vinaigrette

〈サラダ〉

ガーデンサラダと野菜スティック
Garden salad ，vegetable sticks and tomatoes

〈スープ〉

恩納村野菜のSDGsスープ
Onna village vegetable SDG'z soup

〈パン〉

フランスパン　ハニーナッツブレッド

カンパーニュ　フルーツデニッシュ

チョコレートデニッシュ

ブルーベリーとアールグレイのマフィン

Baguette Honey and nuts bread

Campangne Fruit danish

Chocolate danish

Blueberry and earl grey tea muffin

〈温製料理〉

ホウレン草とリコッタチーズのラビオリ ポルチーニソース

黒毛和牛ボロネーズのラザニア

フランス産ポークンフィレのロースト フォアグラクリームソース

白身魚のブイヤベース仕立て

若鶏のロティー  季節野菜、若鶏のジュを添えて

Spinach and ricotta ravioli with porcini sauce

Japanese Wagyu beef bolognaise lasagna

Roasted French pork fillet with foie gras cream sauce

White fish bouillabaisse style

Chicken roti served with seasonal vegetables and chicken jus

Brown sugar sable

Beni sweet potato cheesecake

〈スイーツ〉
マンゴとココナッツのムース

パイナップルのヴェリーヌ

パッションフルーツのロールケーキ

ほうじ茶とレモンのシフォンケーキ

オペラ

ミックスベリーとチーズのムース

チョコレートタルト

チョコレートケーキ

ブルーベリーとクルミのパン・ド・ジェーヌ

パンプリン アセロラのジュレ

シークヮーサーのジュレとわらび餅

ココナッツブランマンジェ、コーヒータピオカソース

季節のフルーツ 5 種

パッションフルーツとチーズのヴェリーヌ

プロフィットロール

黒糖チョコバナナブレッド

マンゴとパイナップルのコンポート

5 kinds of seasonal fruits (pineapple,grapefruit,orange,grape,lychee)

Mango and pineapple compote

Brwon sugar choco banana bread

Profiterole

Passionfruit and cheese verrine

Coconut blanc manger with cooffee tapioca sauce

Hirami lemon jelly and warabi mochi

Bread pudding Acerola jelly

Blueberry and walnut pine de gene

Opera Chocolate tart

Chocolate cake

Roasted green tea and lemon chiffon cake

Passionfruit swiss roll

Pineapple verrine

Mixed berries and cheese mousse

Mango and coconut mousse

〈スペシャルスイーツ〉
イチゴのミルフィーユ、塩アイスクリーム添え

パッションフルーツのクレームブリュレ
Strawberry mille feuille with salt ice cream

Passionfruit crème brulee


